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DESDE EL ANO 2001 NUESTRO OBJETIVO ES
CREAR LOS MEJORES VINOS DE CHILE.

NUESTRA FILOSOFIA ES SENCILLA PERO
PRECISA, LA EXCELENCIA SE LOGRA
ATENDIENDO EL MAS MINIMO DETALLE
EN CADA ETAPA, DESDE EL RIGUROSO
CUIDADO DELVINEDO HASTA EL PERFECTO
SERVICIO DEL VINO.

NUESTRO PROPOSITO, EL DE ENLAZAR LA
TECNOLOGIA MAS AVANZADA CON LA
HABILIDAD CLASICA EN LA PRODUC-
CION DE VINOS, TOMANDO LA HERENCIA
EUROPEAY ADAPTANDOLA A LA NATURA-
LEZA CHILENA.
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71% Cabernet Sauvignon
17% Carménere

6% Merlot

4% Syrah

2% Cabernet Franc

15 meses.
100% barrica nueva de roble francés 2251

El invierno 2002 fue muy lluvioso y frio. La floracién
ocurrié bajo condiciones frias, lo que produjo una
disminucién en la carga final. Durante el verano, una ola
de calor provocé un retardo en la maduraciéon fendlica de
las uvas. La temporada termind con condiciones climaticas
excepcionales, y la cosecha se realizé en el momento
6ptimo. Los vinos obtenidos presentan gran color, mucha

fruta seca, taninos muy elegantes y una alta concentracion.

EXUBERANCIAY MADUREZ

Bello color granate oscuro con reflejos violaceos. Sin agitarlo,
la nariz augura una buena concentracién natural. Los
primeros aromas que se desprenden son de frutos negros, casis
y moras silvestres. Les siguen aromas mas gruesos y calurosos
que mezclan con elegancia la encina calentada, el habano y la
mermelada de arindano. Al agitarse, se desarrollan los mismos
aromas pero con mayor intensidad. En boca, las sensaciones
de densidad y de suavidad preparan el desarrollo del aroma de
boca potente y elegante. Mermelada de frutos rojos bien
maduros, buena acidez y taninos llenos de savia se enlazan
con virtuosidad. Como los grandes vinos, Altair 2003
concentrado y liviano a la vez, se desvanece sin jamas
desaparecer. Buen largo de boca gracias a un tanino magnifico

y a un fruto excepcional. {Un gran logro en su estilo!
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