ASSEMBLAGE  73% Cabernet Sauvignon
15% Syrah
11% Carménere
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CRIANZA 15 meses.
100% barrica nueva de roble francés 2251
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A L I A I R s CONDICIONES CLIMATICAS

El invierno y la primavera 2003 se desarrollaron bajo
VIHEYARDS & Wil condiciones normales de precipitaciones. La brotacién fue
lenta y homogénea.

2 O O 4 La maduracién se desarrollé correctamente. La temporada

ALTAIR

DESDE EL ANO 2001 NUESTRO OBJETIVO ES 2004
CREAR LOS MEJORES VINOS DE CHILE.

fue calurosa y seca con un aumento de las temperaturas a
mediados de marzo alcanzando los 36°C — 38°C. Estas
excelentes condiciones permitieron cosechar mas tarde que
otros anos. Los vinos obtenidos son de gran concentracién

tanica, muy buen color, buena acidez y gran equilibrio.

NUESTRA FILOSOFIA ES SENCILLA PERO -} 67m~ :j ; NOTAS DE LA ENOLOGA  EQUILIBRIOY ELEGANCIA
PRECISA, LA EXCELENCIA SE LOGRA oy /t

- Color intenso y profundo rojo granate. En nariz es
ATENDIENDO EL MAS MINIMO DETALLE "'@’ :
EN CADA ETAPA, DESDE EL RIGUROSO o y :
CUIDADO DELVINEDO HASTA EL PERFECTO - Crcciliomal lorant
SERVICIO DEL VINO. cndanond “ Ze

concentrado con notas de cedro, grosella negra madura y
frambuesa. En boca presenta una muy buena estructura,
complejidad y taninos muy elegantes, firmes y estructurados

al mismo tiempo. Gran persistencia, un final puro y discreto.

R & e

Araes i

NUESTRO PROPOSITO, EL DE ENLAZAR LA
TECNOLOGIA MAS AVANZADA CON LA
HABILIDAD CLASICA EN LA PRODUC- y,:f@,{é,
CION DE VINOS, TOMANDO LA HERENCIA f

EUROPEAY ADAPTANDOLA A LA NATURA-

LEZA CHILENA.




