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DESDE EL ANO 2001 NUESTRO OBJETIVO ES
CREAR LOS MEJORES VINOS DE CHILE.

NUESTRA FILOSOFIA ES SENCILLA PERO
PRECISA, LA EXCELENCIA SE LOGRA
ATENDIENDO EL MAS MINIMO DETALLE
EN CADA ETAPA, DESDE EL RIGUROSO
CUIDADO DELVINEDO HASTA EL PERFECTO
SERVICIO DEL VINO.

NUESTRO PROPOSITO, EL DE ENLAZAR LA
TECNOLOGIA MAS AVANZADA CON LA
HABILIDAD CLASICA EN LA PRODUC-
CION DE VINOS, TOMANDO LA HERENCIA
EUROPEAY ADAPTANDOLA A LA NATURA-
LEZA CHILENA.
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74% Cabernet Sauvignon
14% Syrah
10% Cabernet Franc

2% Carmenere

15 meses.
100% barrica nueva de roble francés 2251

Invierno 2005, lluvioso con precipitaciones entre los meses
de junio a agosto, dieron paso a una temprana y fria
primavera. De esta forma, la temporada comenzé de forma
mis lenta que lo habitual. El verano resulté seco con
temperaturas maximas inferiores a afos previos, lo que
permitié una lenta maduracién de la fruta. Siguiendo estas
condiciones favorables, el otofio llegé sin lluvias y con
temperaturas bajas, ideales para completar la maduracién.
Esto di6 paso a una madurez fendlica Optima, que se ve
reflejada en una fruta con excelente concentracidn, taninos

maduros y una fresca acidez.

EQUILIBRIOY PUREZA

Muy buen color rojo rubi con notas violiceas. Aroma
complejo y profundo dominado por frutos rojos frescos, se
mezcla elegantemente con las notas a chocolate, trufa y
regaliz. Delicados aromas provenientes de la madera se
funden armoénicamente con la fruta. En la boca presenta un
gran caracter, concentrado y profundo. Taninos maduros y
suaves confirman su madera y reflejan el terroir de donde
provienen. Elegantes notas de la madera integradas sutilmente
con la fruta aportan complejidad y equilibrio. Presenta un
persistente final que continuard desarrollindose y ganando
complejidad en la botella.
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