CONDICIONES CLIMATICAS

NOTAS DE LA ENOLOGA

87 % Cabernet Sauvignon

13 % Carmenere

12 meses
30% barrica nueva de roble francés 2251
70% barrica usada de roble francés 2251

Durante el invierno 2004 las precipitaciones se desarrollaron
de forma normal. La primavera se caracterizd por presentar
gran cantidad de dias nublados y temperaturas inferiores a los
aflos anteriores, lo que provocd un retraso en todas las etapas
fenologicas del vinedo. En términos generales durante la
etapa de maduracion de la fruta, las temperaturas maximas
fueron moderadas y la acumulacién de grados dias estuvo
bajo lo normal, lo que se tradujo en una muy lenta evolucién
de la madurez fenodlica. El clima fresco y seco permitid
esperar tranquilamente el momento 6ptimo de cosecha a
principios de abril. Los vinos provenientes de esta cosecha
presentan una gran concentracién, colores muy intensos y un
nivel aromaitico alto y complejo. 2005 es una cosecha de

excelentes vinos, que podran ser guardados por largo tiempo.

Buen color, rojo rubi, profundo y concentrado. Un perfil de
intensos y seductores aromas se desbordan en la copa. Aromas
a frutos rojos frescos, especias, cedro y grafito se revelan junto
a ciertas notas florales. En boca este vino es potente y
elegante, pleno de taninos dulces y maduros. Muestra una
gran concentraciéon y un equilibrio perfecto. Los sabores a
fruta roja fresca y chocolate se entremezclan elegantemente
con las suaves notas de la madera.

Sideral 2005 es un vino agradable para degustar hoy, con un

gran potencial de guarda en botella.
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