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DESDE EL ANO 2001 NUESTRO OBJETIVO ES
CREAR LOS MEJORES VINOS DE CHILE.

NUESTRA FILOSOFIA ES SENCILLA PERO
PRECISA, LA EXCELENCIA SE LOGRA
ATENDIENDO EL MAS MINIMO DETALLE
EN CADA ETAPA, DESDE EL RIGUROSO
CUIDADO DELVINEDO HASTA EL PERFECTO
SERVICIO DEL VINO.

NUESTRO PROPOSITO, EL DE ENLAZAR LA
TECNOLOGIA MAS AVANZADA CON LA
HABILIDAD CLASICA EN LA PRODUC-
CION DE VINOS, TOMANDO LA HERENCIA
EUROPEAY ADAPTANDOLA A LA NATURA-
LEZA CHILENA.

CONDICIONES CLIMATICAS
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86% Cabernet Sauvignon
7% Carménere
7% Merlot

15 meses.
100% barrica nueva de roble francés 2251

El invierno y la primavera del ano 2001 presentaron
condiciones climaticas normales. Esto permitié una temprana
brotacion, 6ptima floraciéon y control del nivel de estrés de las
vides, otorgando una buena concentraciéon. El verano fue de
temperaturas altas y se pudo cosechar en el momento preciso
gracias a la ausencia de lluvias durante la cosecha. Para Altair
fue un buen afo, presentando aromas frescos, taninos maduros,

buen equilibrio, concentracién y color.

COMPLEJIDAD

Color intenso y profundo. La primera nariz, sin agitacion, es
encantadora y evoca un producto de bella concentracién.
Notas de madera calentada y de piedras bajo el sol, anticipan
un fruto maduro que recuerda la mermelada de casis.
Agitado y ventilado, la corteza de pino quemado, el habano
grueso y la madera de cedro se desenmascaran con potencia
y elegancia, desarrollando tonalidades frutadas, mucho mas
frescas, que se asemejan a licor de frambuesa y de casis. En
boca, el ataque es denso, tinico, pero con determinacién, la
boca se desarrolla con mucha elegancia. El aroma es claro. El
final tinico pero grueso, es muy persistente, con un tipo bien

afirmado. jMucha delicadeza y con mucha personalidad!




