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DESDE EL ANO 2001 NUESTRO OBJETIVO ES
CREAR LOS MEJORES VINOS DE CHILE.

NUESTRA FILOSOFIA ES SENCILLA PERO
PRECISA, LA EXCELENCIA SE LOGRA
ATENDIENDO EL MAS MINIMO DETALLE
EN CADA ETAPA, DESDE EL RIGUROSO
CUIDADO DELVINEDO HASTA EL PERFECTO
SERVICIO DEL VINO.

NUESTRO PROPOSITO, EL DE ENLAZAR LA
TECNOLOGIA MAS AVANZADA CON LA
HABILIDAD CLASICA EN LA PRODUC-
CION DE VINOS, TOMANDO LA HERENCIA
EUROPEAY ADAPTANDOLA A LA NATURA-
LEZA CHILENA.

ASSEMBLAGE

CONDICIONES CLIMATICAS

ALTAIR

2008

(Groyinal

Sy ..

NOTAS DE LA ENOLOGA
/}«-W lerance
cndanond & Ze
frolbianca of Y A

Araes i

82% Cabernet Sauvignon
13% Syrah

3% Carmenere

2% Petit Verdot

10 meses
50% barrica nueva de roble francés 225L
50% barrica usada de roble francés 2251

El invierno 2007 resulté mas frio en comparacién a los
ultimos 10 afos; las precipitaciones fueron inferiores a lo
normal, concentradas entre los meses de junio y julio. La
primavera fue normal, con temperaturas maximas promedio
de 24 °C (75°F), como resultado la brotacién fue homogénea
y la floracién fue corta y sin problemas.

El verano fue seco y muy caluroso, con temperaturas maximas
muy elevadas (38°C/100°F). Finalmente, el otofio 2008 resulto
seco lo que permitié cosechar las uvas en su momento

optimo.

ESTRUCTURAY FINEZA

Una de las estrellas de la cosecha 2008 en Chile, este vino de
perfume de cautivadoras especies asiaticas, incienso, violetas y
moras, emerge con fuerza del terroir de Altair. En boca,
sofisticadas notas de madera se unen sutilmente con sabores
afrutados y chocolate amargo. Dulces y finos taninos entregan
gran estructura y equilibrio. Tremenda acidez y persistencia.
Su fineza e impresionante pureza hacen de este un vino de
gran potencial de guarda, el cual se puede coleccionar por

unos 15 afios o mas.
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