ASSEMBLAGE 70 % Cabernet Sauvignon
20 % Carmenere
5% Syrah
5% Cabernet Franc SIDERAL
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CRIANZA 12 meses
30% barrica nueva de roble francés 2251
70% barrica usada de roble francés 2251

CONDICIONES CLIMATICAS Invierno 2005, lluvioso con precipitaciones entre los meses
de junio a agosto, dieron paso a una temprana y fria
primavera. De esta forma, la temporada comenzé de forma
mias lenta que lo habitual. El verano resultdé seco con
temperaturas maximas inferiores a afos previos, lo que
permitié una lenta maduracién de la fruta. Siguiendo estas
condiciones favorables, el otofio llegé sin lluvias y con
temperaturas bajas, ideales para completar la maduracién.
Esto dié paso a una madurez fendlica Optima, que se ve
reflejada en una fruta con excelente concentracién, taninos

maduros y una fresca acidez.

NOTAS DE LA ENOLOGA  Brillante y con color rubi intenso. En la nariz este vino tiene
un aroma fascinante, complejo y expresivo, sus notas de casis
y frambuesa se entremezclan con chocolate, especies y sutiles
aromas de roble. Sugerente y suave en paladar, es a la vez
intenso y elegante. Taninos firmes entregan estructura a la
fruta y su acidez balanceada lleva a un final fresco y elegante

que se mantiene y persiste.




