ASSEMBLAGE  62% Cabernet Sauvignon
16 % Carmenere
15% Syrah
7% Cabernet Franc SIDERAL
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CRIANZA 12 meses
20% barrica nueva de roble francés 2251
80% barrica usada de roble francés 225L

CONDICIONES CLIMATICAS  Las temperaturas maximas resultaron similares al afo previo,
sin embargo, las minimas fueron significativamente menores
durante toda la temporada. La brotacién resulté normal, las
bajas temperaturas durante primavera produjeron floraciéon
heterogénea y prolongada, asi demorando la pinta. La ausencia
de lluvia durante abril y mayo alargd el periodo de madurez
fendlica y por ende la cosecha fue mas tardia. Los vinos tintos
2007, presentan gran color e intensidad aromdtica, poseen
altos niveles de concentracién y frutosidad. En boca, los vinos
son densos y dulcemente tinicos. Notablemente, las bajas
temperaturas resultaron en una alta acidez y bajos niveles de
pH (3,5 - 3,6).

NOTAS DE LA ENOLOGA  Color rojo rubi, vivo e intenso. En nariz se siente muy
expresivo con un perfil de frutas rojas frescas que recuerdan a
la murta, frambuesa y frutilla acompanado de notas a pimienta
negra, chocolate amargo y notas florales que aportan
complejidad.

En boca es elegante y concentrado con taninos finos y una
muy buena acidez que potencian su frescor, equilibrio y

longevidad en botella.




