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GRANDES VINOS DE SAN PEDRO
GRANDES VINOS DE CHILE
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ASSEMBLAGE

CRIANZA

ALCOHOL
ACIDEZ TOTAL (C£4H606)
PH

AZUCAR RESIDUAL
ACIDEZ VOLATIL

NOTAS DE COSECHA Y
VINIFICACION

NOTAS DEL ENOLOGO

Valle del Cachapoal Andes

69% Cabernet Sauvignon
13% Syrah

10% Carmenere

5% Cabernet Franc

3% Petit Verdot

12 meses crianza
20% barrica nueva de roble francés 2251
80% barrica usada de roble francés 2251,

14,3%
5,26 g/L
37

2,27 /L
0,65 g/L

Las condiciones climaticas de la primavera 2010, fueron
frias, lo que provoco que la brotacion se presentara retardada
respecto a la temporada anterior. También esta condicién de
frio produjo periodo de floracién muy largo lo que provocod
una cuaja menor que lo esperado, con la consiguiente merma
en rendimientos de fruta.

El periodo de maduracién de esta cosecha 2011 fue mas largo
que temporadas anteriores, con temperaturas mas bajas que
lo habitual durante el verano. Estas condiciones permitieron
tener mayor color y sabores mas intensos en las bayas, ademas
de taninos muy finos y de textura suave.

Este vino presenta un color rojo rubi. Aromaticamente es
muy intenso, expresivo, recordando las frutos rojos como
frambuesa, guindas que se mezclan con notas ligeras de cedro
que provienen de su guarda en barrica. El ataque en boca es
amplio, presenta una buena estructura y taninos redondos,
ademds de una acidez que le otorga frescor y le da un largo
final. Un vino elegante, sutil con fruta muy presente. Tiene un
excelente potencial de envejecimiento y ganara complejidad a
lo largo de su guarda en botella.

Tiene un potencial de guarda estimado de 10 a 15 afios.

SIDERAL

2011




